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Sittnings - meny 2011

Förrätter
Vitlöksbröd med krämig tzatziki och olivmix. 25 kr

Rostad paprikasoppa med svartpeppar och fetaost crème samt 
vitlöksbröd. 35 kr

Tunnbrödsrulle med Skagen crème alt kallrökt lax färskost och 
pepparrot på liten sallad. 45 kr

Italiensk minipaj med ruccola och soltorkade tomater serveras på 
salladsbädd och med en skiva luftorkad skinka samt oliv. 42 kr

Räkcocktail med mango, ananas och chilidressing serveras med 
grissini. 43 kr

Varmrätt
Helstekt kotlettrad fylld med luftorkad skinka, salvia serveras med 

tomat och vitvinsås samt rosmarin potatis. 100 kr

Musketörs kotlett med bacon, champinjon, lök, och persiljefräs 
serveras med rödvinssky samt potatisgratäng. 97 kr

Örtrullad kycklingfilé med sherrysås och champinjonsås klyft 
potatis. 110 kr

Fläskfilé med gräddig grönpepparsås rostade rotfrukter.  120 kr

Desserter
Trappans äppelpaj med vaniljmousse 35 kr

Fruktsallad med vanilj och honungsyoghurt samt rostade nötter 38 
kr

Hallon och blåbärs cheesecake i glas 35 kr
Trappans chokladtårta med rårörda hallon och lösvispad grädde 38 

kr
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Fulsittningsrätter

Chili con carne med ris gräddfil nachos chips fefferoni sallad 55 kr

Spaghetti med köttfärs sås sallad och bröd 55 kr

Pastagratäng typ lasagne med sallad och bröd 55 kr

Ungersk gulasch med ris och gräddfil samt bröd 55 kr

Texas chili med natcho chips rödlök  55 kr

Kyckling pytt I panna med pepparrot och senaps crème 55 kr
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